
Globustapas

1. Iransk Kofta 
Kjøttboller fylt med aprikos og tørket kirsebær. 
Kokt i en pikant tomatsaus med gule linser.

2. Afrikanske tigerreker
Tigerreker på spyd, marinert i berbere 
(en sterk afrikansk krydderblanding)

3. Thaikylling med sesamfrø
Kylling på spyd, marinert i thailandsk BBQ- saus.

4. Salat med knust bulgurhvete og urter.
Grønn salat med bulgurhvete, tomat, agurk 
og friske urter.

5. Dadler i bacon
Ferske dadler rullet i bacon og stekt i ovn.

6. Sitronmarinerte oliven
Blandede oliven marinert i nedlagte sitroner .

7. Falafel fra midtøsten
Friterte kuler laget av kikerter.

8. Kenyanske Samosa
Krydret oksekjøtt, pakket inn i filodeig 
og fritert. Serveres med sitronbåter. 

9. Hummus
Dipp laget av kikerter.

10. Yoghurtdipp
Dipp med slangeagurk, tomat, mynte og yoghurt.

11. Himbasha
Eritreisk selskapsbrød.

Pris per person, kr. 255,-
Må bestilles til minimum 5 personer.



catering
tlf 93 48 15 55

www.globuskafe.no


